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Ristorante Corte in Fiore,
un'oasi culinaria immersa
nella bellezza incontaminata
della natura!
Situato in un ambiente sereno
e rigoglioso, il nostro ristorante offre 
un'esperienza gastronomica unica, 
dove la freschezza e l'autenticità dei 
nostri prodotti propri sono i 
protagonisti.

La cucina è la poesia del gusto,
e ogni piatto racconta
una storia unica.

E noi vogliamo raccontarti la NOSTRA. m
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DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI LOCALI
con marmellate e miele in 
abbinamento (1-3-7-8)

SELEZIONE DI SALUMI DI NOSTRA 
PRODUZIONE (1)

SFIZIOSITÀ A CORTE
7 sfiziosi antipasti misti*/**/***
a cura dello chef
(1-3-5-6-7-8-9-10-11-12)

LE MONTANARINE
Cacio e pepe, Mortadella tartufata e 
zucchine marinate (1-7-12)

POKER VEGETARIANO
Torta salata con zucchine e cipolla 
rossa, quadrotto di riso croccante al 
pesto e crema di pomodoro secco, 
bao con mantecato di verdure, 
Parmigiana (1-3-7-8-9)

CAPRESE DI BUFALA CON GELATO
AL POMODORO (7)

UOVO POCHE SU CREMA DI PATATE, 
ASPARAGI E TARTUFO ESTIVO (3-7)

PASSIONE TARTARE 150GR
Bufala con radicchio in agrodolce
Regina delle prealpi aglio nero e scaglie di 
ricotta salata
La piemontese con chips di mais e guacamole

CARPACCIAMO
Bufala con gelato al gorgonzola
Picanha con concasse di pomodoro
Black angus con filangè di peperoni

*Aggiunta di tartufo Estivo

Servizio 2,50€ per persona
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che 
provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al 
personale di sala
*Alimento Surgelato
**ln base alla stagionalità il prodotto potrebbe essere Surgelato 
***Prodotto surgelato in Proprio

14€

14€

22€

10€

16€

13€

16€

22€

22€
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FETTUCCINE AL RAGÙ DI CINTA 
SENESE (1-3-7-9-12)

SPAGHETTONE ALTO GRANO 
“CASILLO” AGLIO OLIO E 
PEPERONCINO CON BRUNOISE DI 
PATATE ALLO ZAFFERANO
E POLVERE DI PROSCIUTTO (1-7)

PICI CON PESTO TRAPANESE (1-7-8)

PACCHERO CON FUNGHI PORCINI*** 
E GORGONZOLA E SEDANO 
CROCCANTE (1-7-9)

RISOTTO ALLA NERANO, CON 
ZUCCHINE PROVOLA E BASILICO (7)

RAVIOLO DI RICOTTA E LIMONE*** 
BURRO E SALVIA E CRUMBLE 
ALL’NDUJA (1-3-7)

MEZZA MANICA AI DUE POMODORI 
STRACCIATELLA E GUANCIALE (1-7)

Hai voglia di un grande classico 
della cucina romana? Chiedi al 
nostro staff (1-3-7)

*Aggiunta di tartufo Estivo

Servizio 2,50€ per persona
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che 
provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al 
personale di sala
*Alimento Surgelato
**ln base alla stagionalità il prodotto potrebbe essere Surgelato 
***Prodotto surgelato in Proprio

14€

14€

15€

18€

15€

16€

15€

Tutte le paste presenti nel menù sono prodotte
da noi nel nostro pastificio
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COSTOLETTE DI AGNELLO***
PANATE AL PANKO CON MELANZANA 
AL VERDE (1-7)

SOVRACOSCE DI POLLO ALLA 
DIAVOLA ESTIVA CON PATATE 
ARROSTO (6-12)

PANCETTA DI MAIALINO CROCCANTE 
CON CAPONATA DI VERDURE IN 
AGRODOLCE (1-3-7)

IL PIATTO DEL GRIGLIATORE (MINIMO 
X 2 PERSONE (1-3-7) POLLO, 
SALSICCIA, PANCETTA, COPPA 
MAIALE (1-3-6-9-10)

COSTINE DI MAIALE NOSTRANO 
LACCATE AL MIELE DELLA CASA E 
BIRRA BIONDA CON CICORIA 
RIPASSATA(12-10)

CONTORNI
Patate arrosto - patate fritte 
verdure grigliate - verdura di 
stagione

*Aggiunta di tartufo Estivo

Servizio 2,50€ per persona
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che 
provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al 
personale di sala
*Alimento Surgelato
**ln base alla stagionalità il prodotto potrebbe essere Surgelato 
***Prodotto surgelato in Proprio
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ENTRECOTE
A partire da 300gr
Scegli la tua grammatura.

TRE CARATTERI,
TRE SAPORI,
UN’UNICA PASSIONE.
QUAL’È LA TUA?

PER VIVERE L’ESPERIENZA COMPLETA 
CONSIGLIAMO ALMENO 500GR.

Hereford al Whisky
Sakura Yoza
Bufala

Se preferisci lascia che il nostro 
personale ti guidi sulla scelta
della tua tagliata ideale con i nostri 
prodotti di stagione.

DAL TAGLIO ALLA CREAZIONE:

Ribs di bufala in salsa BBQ 

Spezzatino di bufala in umido con 
patate

Polpette di bufala al sugo 

*Aggiunta di tartufo Estivo

Servizio 2,50€ per persona
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che 
provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al 
personale di sala
*Alimento Surgelato
**ln base alla stagionalità il prodotto potrebbe essere Surgelato 
***Prodotto surgelato in Proprio

8€ l’etto

18€

18€

18€

5€
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TORTA AL CIOCCOLATO FONDENTE 
70% (1-3-7-8)

TIRAMISU’*** (1-3-7)

CREMA CATALANA AI FRUTTI DI 
BOSCO (3-7)

CROSTATA DEL GIORNO
(1-3-7-8)

CHEESECAKE AL CARAMELLO SALATO
(1-7-8)

GELATO MENO19
(Barattolini da 100 gr monogusto)

Per prodotti GLUTEN FREE chiedere 
al personala di sala

Servizio 2,50€ per persona
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che 
provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al 
personale di sala
*Alimento Surgelato
**ln base alla stagionalità il prodotto potrebbe essere Surgelato 
***Prodotto surgelato in Proprio

6€

6€

6€

6€

6€
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Acqua Orsini

Naturale alla spina

Frizzante alla spina

Bibite in lattina

Coca Cola 1lt

Birra Classica

Birra Artigianale

Caffè

Servizio 2,50€ per persona
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che 
provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al 
personale di sala
*Alimento Surgelato
**ln base alla stagionalità il prodotto potrebbe essere Surgelato 
***Prodotto surgelato in Proprio

3€

2,50€

2,50€

2€

4€

5€

6€

1,50€




