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Ristorante Corte in Fiore,
un'oasi culinaria immersa
nella bellezza incontaminata
della natura!
Situato in un ambiente sereno
e rigoglioso, il nostro ristorante offre 
un'esperienza gastronomica unica, 
dove la freschezza e l'autenticità dei 
nostri prodotti propri sono i 
protagonisti.

La cucina è la poesia del gusto,
e ogni piatto racconta
una storia unica.

E noi vogliamo raccontarti la NOSTRA. m
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DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI LOCALI
con marmellate e miele in 
abbinamento (1-3-7-8)

SELEZIONE DI SALUMI DI NOSTRA 
PRODUZIONE (1)

SFIZIOSITÀ A CORTE DI CARNE
7 sfiziosi antipasti misti*/**/***
a cura dello chef
(1-3-5-6-7-8-9-10-11-12)

LE MONTANARINE
Salsa pachino e parmigiano (1-3-7)
Prosciutto crudo e provola 
affumicata (1-3-7)

BRESAOLA DI BUFALA E RICOTTA

SINFONIA DI CRUDI
battuta di manzo, Battuta di Bufala 
DOP al coltello, Poker di crudi ( 
manzo e bufala) (1-7-10)

CREMA DI PATATE E PARMIGIANO 
CON UOVO AL POMODORO E 
CRUMBLE DI PANE, ALICI E ORIGANO

TRILOGIA VEGETARIANA
Tartelletta con cavolfiori, cipolla 
rossa e salsa mornay
Bao con porri e gorgonzola
Crocchetta di patate farcita
con zucchine marinate

*Aggiunta di tartufo Uncinato

Servizio 2€ per persona
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che 
provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al 
personale di sala
*Alimento Surgelato
**ln base alla stagionalità il prodotto potrebbe essere Surgelato 
***Prodotto surgelato in Proprio

13€

13€

22€

10€

14€

20€

16€

16€

8€
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FETTUCCINE AL RAGÙ DI CINTA 
SENESE (1-3-7-9-12)

TONNARELLO AI PORCINI (1-3-7)

TORTIGLIONE CON SUGO DI CODA 
ALLA VACCINARA, SCAGLIE DI 
CIOCCOLATO FONDENTE E SEDANO 
CROCCANTE (1-7-9)

CASERECCIA CON CREMA DI 
ZAFFERANO E VERDURE (1-7-9)

RISOTTO CON CREMA DI CAROTE 
ARROSTO, BLU DI BUFALA, 
GUANCIALE E FINOCCHIETTO 
SELVATICO (1-7)

RAVIOLO CON PATATA, CURCUMA E 
PROVOLA AFFUMICATA SU CREMA DI 
ZUCCA E NOCCIOLE TOSTATE 
(1-3-7-8)

RAVIOLI BROCCOLI E SALSICCIA CON 
TALEGGIO E NOCI

TAGLIOLINI TOTAL GREEN
Crema di zucchine e basilico piselli 
e fagiolini (1)

Hai voglia di un grande classico 
della cucina romana? Chiedi al 
nostro staff (1-3-7)

*Aggiunta di tartufo Uncinato

Servizio 2€ per persona
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che 
provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al 
personale di sala
*Alimento Surgelato
**ln base alla stagionalità il prodotto potrebbe essere Surgelato 
***Prodotto surgelato in Proprio

13€

18€
14€

14€

14€

16€

14€

14€

8€

14€

Tutte le paste presenti nel menù sono prodotte
da noi nel nostro pastificio
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COSTOLETTE DI AGNELLO***
ALLA SCOTTADITO CON CARCIOFO 
ALLA ROMANA (7)

SOVRACOSCE DI POLLO ALLA BIRRA 
CON PATATE SCHIACCIATE (1-12)

STINCO** DI MAIALE IN SALA BBQ
E PATATE ARROSTO (1-3-7)

CUBO DI MAIALE CRISPY, SALSA 
COUNTRY E CICORIA AJO, OJO     
 E PEPERONCINO (1-3-6-9-10)

LOMBATA*** DI MAIALE PANATA
ALLA VILLEROY AL PROFUMO DI 
TARTUFO E SCAROLA RIPASSATA 
(1-3- 7)

L’INCONTRO ALLA BRACE
(Minimo x 2 persone) (1-3- 7)
Sovraccoscia di pollo
 - Coppa di maiale alla 
griglia - Salsiccia di bufala

CONTORNI
Patate arrosto - patate fritte 
verdure grigliate - verdura di 
stagione

*Aggiunta di tartufo Uncinato

Servizio 2€ per persona
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che 
provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al 
personale di sala
*Alimento Surgelato
**ln base alla stagionalità il prodotto potrebbe essere Surgelato 
***Prodotto surgelato in Proprio

18€

14€

16€

16€

16€

32€

5€

8€
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ENTRECOTE
A partire da 300gr
Scegli la tua grammatura.

TRE CARATTERI,
TRE SAPORI,
UN’UNICA PASSIONE.
QUAL È LA TUA?

PER VIVERE L’ESPERIENZA COMPLETA 
CONSIGLIAMO ALMENO 800 GR.

Hereford al Whisky
Sakura Yoza
Bufala

Se preferisci lascia che il nostro 
personale ti guidi sulla scelta
della tua tagliata ideale con i nostri 
prodotti di stagione.

DAL TAGLIO ALLA CREAZIONE:

Ribs di bufala in salsa BBQ 

Spezzatino di bufala in umido con 
patate

Polpette di bufala al sugo 

*Aggiunta di tartufo Uncinato

Servizio 2€ per persona
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che 
provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al 
personale di sala
*Alimento Surgelato
**ln base alla stagionalità il prodotto potrebbe essere Surgelato 
***Prodotto surgelato in Proprio

8€ l’etto

18€
18€

18€

8€
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TIRAMISU’*** CON SALSA AL 
CARAMELLO (1-3-7)

Per Semifreddo*** o crostata 
a cura dello chef chiedi al nostro 
staff (1-3-5-7-8)

CLAFOUTIS ALLE PERE CON SALSA AL 
CACAO (1-3-7)

TORTA MORBIDA ALL’ARANCIA CON 
QUENELLE DI GELATO
(1-3-5-7-8)

GELATO MENO19
(Barattolini da 100 gr monogusto)

Servizio 2€ per persona
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che 
provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al 
personale di sala
*Alimento Surgelato
**ln base alla stagionalità il prodotto potrebbe essere Surgelato 
***Prodotto surgelato in Proprio

6€

6€

6€

6€
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Acqua Orsini

Naturale alla spina

Frizzante alla spina

Bibite in lattina

Coca Cola 1lt

Birra Classica

Birra Artigianale

Caffè

Servizio 2€ per persona
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che 
provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al 
personale di sala
*Alimento Surgelato
**ln base alla stagionalità il prodotto potrebbe essere Surgelato 
***Prodotto surgelato in Proprio

       3¤

       3¤

       3¤

 3¤

 4¤

 5¤

 6¤

1,50¤




