
 



Chi siamo? 
Ristorante Corte in Fiore, 

un'oasi culinaria immersa nella bellezza 

incontaminata della natura! Situato in un 

ambiente sereno e rigoglioso, il nostro 

ristorante offre un'esperienza gastronomica 

unica, dove la freschezza e l'autenticità 

dei nostri prodotti propri sono i protagonisti. 
 
 
 

 
La cucina è la poesia del gusto, e ogni piatto 

racconta una storia unica. 

E noi vogliamo raccontarti la NOSTRA. 



Antipasti 
Degustazione di formaggi locali 
con marmellate e miele in abbinamento 
(1-3-7-8) 

Selezione di salumi di nostra produzione 
(1) 

Sfiziosità a Corte di carne 
7 sfiziosi antipasti misti*/**/*** a cura dello chef 

(1-3-5-6-7-8-9-10-11-12) 

Sfiziosità a Corte di pesce 
7 sfiziosi antipasti misti*/**/*** a cura dello chef 

(1-2-3-4-5-6-7-8-9-10-11-12-14) 

Le montanarine 
Salsa pachino e parmigiano (1-3-7)  

Prosciutto crudo e provola affumicata (1-3-7) 

 

I nostri crudi di carne: 
 
La caesar tartare (1-3-7-10) 

 

Poker di crudi (carpacci e tartare) (1-7-10)  

     

 

*Aggiunta di tartufo Uncinato  €8 

 
 
 

 
13€ 
 

 
13€ 

 
20€ 
 

 
22€ 
 

 
10€ 
 
 

 
 
18€ 
 

20€ 

 
Servizio 2€ per persona 

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano 

allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di sala 

*Alimento Surgelato **ln base alla stagionalità il prodotto potrebbe essere 

Surgelato ***Prodotto surgelato in Proprio 



Primi piatti 
Tutte le paste presenti nel menù sono 
prodotte da noi nel nostro pastificio 
 

Fettuccine al ragù di cinta senese 
(1-3-7-9 - 12) 

Tonnarello ai porcini (1-3-7) 

Tortiglione con sugo di coda alla vaccinara, 
scaglie di cioccolato fondente e sedano 
croccante (1-7-9) 

 

Casereccia con crema di zafferano e verdure 
(1-7-9) 

Risotto con crema di carote arrosto, blu di 
bufala, guanciale e finocchietto selvatico      
(1-7) 

 

Raviolo con patata, curcuma e provola 
affumicata su crema di zucca e nocciole 
tostate (1-3-7-8) 

Spaghetto integrale con pesce spada**, olive 
Leccino e broccolo romano  (1-4) 

Tagliolino con ristretto di crostacei e tonno rosso** 
(1-2-4-7) 

13€ 

 
18€ 

 
14€ 

 
 

14€ 
 
 

14€ 
 
 

 

16€ 

 
16€ 
 
 

16€ 

 
*Aggiunta di tartufo Uncinato  €8 

 

Servizio 2€ per persona 

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano 

allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di sala 

*Alimento Surgelato **ln base alla stagionalità il prodotto potrebbe essere 

Surgelato ***Prodotto surgelato in Proprio 



Secondi Piatti 
Costolette di agnello*** alla scottadito con 

carciofo alla romana (7) 

 
Sovracosce di pollo alla birra con patate 
schiacciate (1-12) 

 
Stinco** di maiale in sala BBQ e patate arrosto 

(1-3-7) 

 
Tagliata di manzo con lardo, senape al miele e 
patate arrosto (10) 

 
Cubo di maiale crispy, salsa country e cicoria ajo, 
ojo e peperoncino (1-3-6-9-10) 

 

Lombata*** di maiale panata alla villeroy al 

profumo di tartufo e scarola ripassata (1-3- 7) 

 

Involtini di pesce spada** alle tre creme         

(1-4-7-9) 

 
Polpo* arrosto con purea di sedano rapa (9-14) 

 
Contorni 

Patate arrosto - Patate fritte - Verdure grigliate - 

Verdura di stagione 

 
 
 

 
 
18€ 

 
14€ 

 
 
16€ 
 

 
26€ 
 
 

 
16€ 
 

 
16€ 
 

 
16€ 

 
16€ 
 

 
5€ 

 
*Aggiunta di tartufo Uncinato €8 

 
Servizio 2€ per persona 

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano 

allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di sala 

*Alimento Surgelato **ln base alla stagionalità il prodotto potrebbe essere 

Surgelato ***Prodotto surgelato in Proprio 



Selezione di carne 
alla griglia 
T-Bone e Costata Hereford allevata 

al whisky peso circa 
peso circa 1200/1400 Gr Al pezzo 

 

T-Bone Sakura Yoza “1200/1400 gr” 

 
Costata Danese “300gr” 

Hamburger "200gr" con stick di 

patate al rosmarino 

 

 
*Aggiunta di tartufo Uncinato €8 

 

 
 
 
 
 
 

 
8€ l’etto 
 

 
8€ l’etto 

 
22€ 

18€ 

 
 
 
Servizio 2€ per persona 

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano 

allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di sala 

*Alimento Surgelato **ln base alla stagionalità il prodotto potrebbe essere 

Surgelato ***Prodotto surgelato in Proprio 



Dessert 
Cheesecake*** ai frutti rossi (1-3-7) 6€ 

 

Tiramisu’*** con salsa al caramello (1-3-7) 6€ 

 

Semifreddo*** al torroncino (1-3-7-8) 6€ 

 

Clafoutis alle pere con salsa al cacao (1-3-7) 6€ 

 
Torta morbida all’arancia con quenelle di gelato 6€ 
(1-3-5-7-8) 

 
Gelato Meno19 5€ 

(Barattolini da 100 gr monogusto) 

 
 

 
Servizio 2€ per persona 

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano 

allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di sala 

*Alimento Surgelato **ln base alla stagionalità il prodotto potrebbe essere 

Surgelato ***Prodotto surgelato in Proprio 



Bevande 
Acqua Orsini 

Naturale alla Spina 

Frizzante alla Spina 

Bibite in lattina 

Coca Cola 1lt 

Birra Classica 

Birra Artigianale 

Caffè 

 
Servizio 2€ per persona 

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano 

allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di sala 

*Alimento Surgelato **ln base alla stagionalità il prodotto potrebbe essere 

Surgelato ***Prodotto surgelato in Proprio 

 
 
 

 
3€ 

 
2,50€ 

 
2,50€ 

 
2€ 

 
4€ 

 
5€ 

 
6€ 

 
1,50€ 



 
 
 

 
329 7434987 - 06 9164 8015 

corteinfiore_restaurant 

Via degli Olivi 16, Ardea 


