Antipasti

Degustazione di formaggio locali con marmellate in abbinamento,
Crackers allo zafferano e sesamo e pacchero soffiato farcito con
ricotta[1-2-3]
12€

Selezione di salumi di nostra produzione con triangoli di piadina
croccanti e bigne di patate farciti con formaggio cremosol[1-2]
12€

Rollatine di manzetta e pancetta con formaggio alla piastra rughetta
croccante e senape al miele[2-6]
15€

Il Mare a Corte
Biscotto al timo con mantecato di baccala al lime - Tacos con
peperone arrosto, tonno scottato e crema di formaggio - Rana
pescatrice porchetta con senape al miele - Maritozzo salato con
Salmone marinato - Arancino di mare - Canederlo alle alici con
aspretto di pachino [1-2-3-4-5-6-7]
16€

Il Maca
Baccala pastellato gambero al Panko e chips di patate alla paprika
con salsa agrodolce
[1-2-4-5]
18€

Le nostre Tartare
Carne
Cannolo di pane con tartare di manzo “100gr” regina delle prealpi con
scaglie di tuorlo marinato, maionese alla birra e insalata di verdure
[2-1-4]
14€
Pesce
Tartare di tonno “Pinne Gialle” con olio al limone, basilico, sale
affumicato, maionese alla rapa rossa e vela di pane ai mirtilli [1-4]
14€

Servizio 2€ per persona
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Primi Piatti
Vermicelli senatore cappelli con pesto di zucchine e basilico e spuma
di provolone piccante[1-2]
13€
Fettuccine al ragu di cinta senese[1-2-4-7]
12€

Gnocchetti di patate con guanciale croccante di nostra produzione, salvia,
zeste di tuorlo d’uovo marinato e riduzione di gin al prezzemolo[1-2-4]

13€

Risotto broccoletti selvatici e cubi di spuntatura croccante con crema
di pomodoro arrosto[1-2-4-7]

13€

Tagliolini alla rapa rossa con fonduta al formaggio erborinato pepe di
Sichuan e nocciole tostate[1-2-3-4]

13€

Maccheroncini freschi con pesce spada finocchieto e melanzane [1-7]
14€

Busiate con battuto di polpo e pachino, scaglie di pecorino al profumo di
basilico[1-2-7]

14€

Servizio 2€ per persona
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Secondi Piatti

Filetto di maiale farcito con asparagi e tartufo, uovo di quaglia all’occhio di
bue e insalatina di verdure cotte e crude [4-7]
18€

Costata di manzetta KmO “300gr” con patate arrosto
24€

Costolette di agnello alla scottadito con millefoglie di carciofi e patate[2]
15€

Pancia di maiale CBT laccata con salsa barbeque e bieta aglio olio e
peperoncino [6-7]
14€

Tasca di pollo con salsiccia e spinaci su rosti di patate e salsa alla salvia
[2-7]
14€

Tagliata di tonno con indivia belga alla provenzale e cipolla rossa in
agrodolce

16€

Filetto di rombo su crema di topinambur finto caviale di aceto balsamico e
cicorietta ripassata [2-7]
16€

Contorni
Patate arrosto - Patate fritte - Verdure grigliate - Verdura di stagione
4€

Servizio 2€ per persona
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Dessert

Tiramisu [1-2-4]
6€

Sfera croccante con cremoso di cioccolato al latte e cuore di pralina al
pistacchio [2-3]
6€

Torta linzer con confettura ai frutti rossi [1-2-3-4]
6€

Brownie con gelato alla Gianduja [1-2-3-4]
6€

Parfait ananas e cocco con salsa al rum e arancia [2-4]
6€

Cheesecake con glassa al caramello e croccante all’arachidi
[1-2-3]
6€

Servizio 2€ per persona
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Bevande

Ferrarelle 11t 3€
Natia 11t 3€
Naturale alla Spina 2€
Frizzante alla Spina 2€
Bibite in lattina 2€
Coca Cola 11t 4€
Aranciata 11t 4€

Coca cola piccolain vetro  3€

Birra Classica 5€
Birra Artigianale o€
Caffe 1,50€

Servizio 2€ per persona

1GLUTINE 2LATTE & DERIVATI 3FRUTTA A GUSCIO 4UOVA & DERIVATI 5CROSTACEI 6 SENAPE 7SEDANO



